Kalte VVorspeisen

Euringers Fisch — Dreierlei
Raucherlachs, Lachstatar und Forellenfilet mit Sahnekren,
Honigsenfsolie und Baguette
Euro 8,50

Hausgerauchertes Entenbriistchen
mit Preiselbeer-Senfsolie, Blattsalat, Ntssen und Baguette
Euro 7,90

Blatt- und Feldsalat
mit Kartoffeldressing, Pinienkernen, Trauben
und gerdstetem Bauernspeck
Euro 5,30

Mediterraner VVorspeisenteller
mit verschiedenen Antipasti, Prosciutto und Melonen
und T omaten mit Mozzarella
Euro 7,90
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Gangerl

Gratinierte Jakobsmuscheln
mit Pinienkernen und Blattspinat
Euro 9,80

Gedampftes Seezungenrdlichen
mit Safranmousseline (cremiges Plree mit Kartoffeln, Safran und
Butter), Mandel- T omatenvinaigrette und Knusperstangerl
Euro 9,80

Hausgemachte Waldpilzcanneloni
mit knusprigem Ruccola und weiRer ButtersoRe
Euro 9,80
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Supperl

Festtagssuppe
mit dreierlei Einlagen
Euro 3,00

Rinderkraftbruhe
mit Lebernockerl
Euro 2,80

Rinderkraftbruhe
mit Pfannkuchenstreifen
Euro 2,80

Sellerieschaumsuppe
mit glasierten Apfeln und Kartoffelstroh
Euro 3,00

Zweierlei T omatencreme (rot und weil)
mit Basilikumnockerl
Euro 3,00
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Unsere Braten
(Wir servieren zu allen Hautgerichten einen gemischten Beilagensalat)

Schweinsbraten vom Hals
mit Dunkelbiersafterl und KartoffelkloR
Euro 7,40

Krustenbraten aus der Schulter
mit Dunkelbiersafterl und Kartoffelklof}
Euro 7,40

Geschmorter Kalbsbraten
in RahmsoRe mit Spatzle und Gemise
Euro 10,00

Zweierlei Kalbsbraten (gefiillt/ungefillt)
mit KalbsrahmsoRe, Serviettenknddel und Gemiise
Euro 10,20

Genmischter Braten von Kalb und Schwein
mit zweierlei Knddeln
Euro 8,40
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Kurzgebratenes

Schweinefiletspiel im T iroler Speckmantel
mit Rotweinschalotten, Rdstitalern und Gemise
Euro 10,90

Schweinefilet im Ganzen gebraten
mit Sole, Beilage und Gemise nach Wahl
Euro 10, 90

Gegrilltes Entenbriistchen
mit Rotweinsolle, Rostitalern und Gemuise
Euro 13,60

~Maispoularde in Halbtrauer”
Gebratene Maishenderlbrust mit Steinpilzen unter der Haut gefiillt
Weillweinsahne, Kartoffelnockerl und Gemuse
Euro 11,90

Kalbslendchen mit Waldpilzgréstl gefllt
dunkler Kalbsjus, Kartoffeltascherl und Gemuse
Euro 14,60
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Siisse Siinden

Karamellisierter Mandelschmarrn
mit T opfeneis und Rotweinzwetschgen
Euro 4,80

Warmes, halbfliissiges Schokoladenkiichlein
mit Kirschsol3e, Vanilleeis und Sahne
Euro 4,80

Macadamia-Nussparfait (Halbgefrorenes)
mit Vanilleapfeln, Sahne und Blatterteigecke
Euro 4,80

Hausgemachtes T opfennockerl (Mousse)
mit Waldbeersolie und Hippensegel
Euro 4,80

Pochierte Rotweinbirne
mit Walnusseis und Butterkaramellsolie
Euro 4,10

Frichtetraumteller
Joghurteis mit marinierten Frichten, Sahne
und Prosecco
Euro 3,80
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Buffetangebote
(Ab 30 Personen)

~Boarisch, heimisch, guat”

Kalte Schmankerl
Raucherfischvariationen mit Honig — Senfsofe

Sauer eingelegte Ochsenschulter mit Kerndl und Radieserlsprossen
Gerauchertes mit Honigmelonen
verschiedene angemachte Salate, Blattsalate und Dressings
verschiedenes Brot, Butter und Griebenschmalz

Klare Rindsuppe mit Krauterpfannkuchen

Warme Schmankerl

Verschiedene Schnitzelvariationen mit Erdapfelsalat
Schweins- und Rindsbraten mit deren SolRe
Zanderfilets vom Grill mit Krautersol3e
Zweierlei Knodel und Blaukraut
Butterreis und Bandnudeln
Gemise der Saison

Sisse Siinden

Hausgemachte Bayerisch — Creme mit Himbeermark
Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Kirschen und Vanillesolie
Verschiedene Eissorten mit Sahne und Waffeln
Frischer Fruchtsalat und aufgeschnittenes Obst
Kéaseauswahl mit bayerischen Spezialitaten, T rauben und Nissen

Pauschal 24,50 Euro pro Person
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,Mediterran“

Vorspeisen und Antipasti

Réaucherlachs mit Limonencreme und Kréautern
Vitello T onnato mit gebackenen Kapern
Prosciutto mit Galiamelonen
Meeresfrichtesalat mit Oliven, Trockentomaten und Paprika
Mozzarella mit T omaten und Basilikumpesto
Verschiedene eingelegte Antipastigemise und Pilze
Angemachte Salate, Blattsalate, Dressings, Olivenél und Balsamico

Baguette, Ciabatta, Butter

Franzdsische Safrancremesuppe mit Croutons und Shrimps

Hauptspeisen
Saltimboccas vom Schweinefilet mit Salbei und Prosciutto

Rosa gebratenes Roastbeef
Verschiedene Edelfische vom Grill mit zweierlei SoRen
Duftreis
Frische Pasta
Kréuterkartoffeln und verschiedene Gemise

Sisse Siinden

Mousse au Chocolat mit Waldbeeren
Creme Brulée von Kokos mit Passionsfrucht
Crepes Suzette mit Grandmarnier und Vanilleeis
Verschiedene Eissorten mit Sahne und Waffeln
Frischer Fruchtsalat und aufgeschnittene Friichte
Kaseauswah! mit Oliven, Trauben und Nissen

Pauschal 26,50 Euro pro Person
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